
ロイヤルパークホテル 
日本橋美人エステ ステイプラン（税サ込・宿泊税別）ツインダブル（1名様利用） 
日本橋美人エステ ステイプラン（税サ込・宿泊税別）ツイン（1室2名様）お1人様 

38,500￥ 
31,300￥ 

日本橋美人お食事コース 3,675￥ 
日本橋美人ヘルシーダニッシュ 378￥ 

古樹軒 
日本橋美人コラーゲンスイーツセット 1,260￥ 
日本橋美人フカヒレ水餃子 945￥ 

室町ボンクール 
日本橋美人なごみあんぱん 180￥ 
日本橋美人豆乳パン 100￥ 

榮太樓總本鋪 
日本橋美人なごみあんぱん 180￥ 
日本橋美人あんぱん 168￥ 

Ｔ'ｓ（東京家具） 
日本橋美人ソフトカクテル 500￥ 

500￥ 

日本橋美人カクテル 700￥ 

イスクラ薬局 

日本橋美人漢方パッケージ   （婦宝当帰膠セット） 5,607￥ 
日本橋美人漢方パッケージ　（紅沙棘セット） 8,190￥ 

bar raccolta 日本橋美人カクテル 1,000￥ 

遠忠食品 日本橋美人ちりめん佃煮 未定 
日本橋美人荏胡麻昆布 未定 

1,050￥ 

はいばら 日本橋美人レターセット 1,100￥ 
日本橋美人おでかけセット 1,850￥ 
日本橋美人ポチ袋 

堀井 日本橋美人ゆかた オープン価格 

福井酒造 日本橋美人梅酒 

夢紫美術館 
日本橋美人色・紫草　ポケットチーフ 1,800￥ 
日本橋美人色・紫草　スカーフ 8,800￥ 
日本橋美人色・紫草　半襟 2,000￥ 
日本橋美人色・紫草　帯揚げ 15,000￥ 

寿保羅 日本橋美人釜飯ランチ 1,000￥ 

2,620￥ 伊勢重 日本橋美人ランチ「焼豚サラダお重」 

未定 
人形町亀井堂 
日本橋美人瓦煎餅名入小瓦筆箱（発注生産、要予約） 

 

日本橋高島屋 
日本橋美人 香立セット（スティック型線香） 735￥ 
日本橋美人 匂い香セット（衣裳用） 735￥ 

日本橋美人ハーブティー 

360￥ 

山本海苔店 日本橋美人手巻き用焼きたて海苔 

● 日本橋美人手巻き用焼きたて海苔 
　 ￥263（全型5枚分　2切10枚入り） 
　　9kcal

焼きたての海苔をはじめ、バラエ 
ティ豊かな商品の試食サービス 

焼きたて海苔全型5枚分を便利なサイズにカット 
し袋づめ。手巻き、おむすびに便利なだけではなくハムやチ 
ーズなどを食パンと海苔で巻くロールサンドにも最適サイズ 
です。 

ビタミン、ミネラルを豊富 
に含む海苔で、身体の中 
から若返りましょう。 

山本山 日本橋美人静岡産粉末茶 

● 日本橋美人静岡産粉末茶 
　 ￥525

本紙持参でご来店の方に、50円OFFで￥500にて販売 

静岡県の朝霧立ち込める山間地で、一番茶だけを原料に作っ 
た澄んだ香りと甘みのある味が特徴の粉末茶です。 

近年話題のカテキン、フラ 
ボノイド、ビタミンCなど心 
身健やかに保つ成分が豊 
富です。 

● 日本橋美人ランチ ￥945  827Kcal　　
　 ご注文の方に 

シャーベットサービス 

オーベルジュ・ド・ニレーヌ（ホテルかずさや） 
日本橋美人ランチ 
旬の素材で、活力と食の楽しみを提供することがテーマ。 
美味しいものをすこしずつという女心を汲んだ人気ランチ。 

豚肉のチーズ焼きやサーモ 
ンのクリーム煮、ごぼうサラ 
ダにキノコのマリネなど栄 
養価の高い野菜料理で、健康 
美を！ 

● 日本橋美人御膳「彩」　 
　  ￥3,675　 771Kcal

割烹日本橋とよだ 日本橋美人御膳「彩」 
日本橋とよだの歴史は140年。割烹初心者でも気軽に 
楽しめるのが、種類豊富で旬の持ち味を最大限に引き出した 
「日本橋美人御膳『彩』」です。※月～金のランチタイムのみ 

彩りの美しい料理は、栄 
養バランスも抜群。 
見て楽しむことも美人づ 
くりに有効。五感で味わ 
って。 

● 日本橋美人あんぱん 
　 ￥168　215kca

室町ボンクール 日本橋美人あんぱん 
女性を意識した、ヘルシーで厳選された素材を贅沢に使った 
パン。美味しい日本橋美人あんパンは榮太樓の餡。 

低カロリーなのにボリューム 
たっぷり。ダイエット中にも 
安心。 

帆立貝と小海老とズッキーニをふんだんにトッピング。 
モッツァレラチーズとの相性も抜群の贅沢な一品です。 

● 日本橋美人ピッツァ 
　 ￥2,310　872Kcal 
 

トラットリア・イタリア日本橋店 

帆立と海老はタウリンが豊 
富でコレステロールを減少 
させ、疲労を回復する効果 
があります。 

日本橋美人ピッツァ 

栄養バランスを考え、多 
種類の素材を使用。油や 
バターを控えめにした調 
理法でカロリーを抑えて 
います。 
承り時間　 
午前11時～午後6時 

季節の素材を盛り込んだ洋風懐石料理は、彩り 
鮮やか。月替わりで料理内容が替わります。 

日本橋美人女性の味方メニュー〔帝国ホテル〕 

榮太樓總本鋪 日本橋美人飴 さくら 

● 日本橋美人飴さくら 
　 ￥525（ミニポーチ入 15粒入） 

美しいさくら飴で心も身体も 
リフレッシュ！！ 

乳白色の色と爽やかな酸味が美味しい榮太樓總本鋪の新飴 
です。飴一粒中にクエン酸と約レモン1個分のビタミンCが 
入っているので、疲労回復と美白などにお勧めです。 

千疋屋総本店 
季節の果物とヘルシーな豆乳（SOY） 
を使ったシェイクが登場！フレッシュマンゴーの 
濃厚な香りとやさしい甘さがくせになりそう。 
ヘルシーで美肌効果抜群のシェイクです。 

豆乳は鉄分が豊富。マンゴーは抗酸化作用 
のあるカロチンが豊富に含まれているので 
女性の強い味方。 
 ● 日本橋美人SOYシェイク・マンゴーブレンド ￥550　203kcal

日本橋美人SOYシェイク・マンゴーブレンド 

本紙持参の方に。 
腰紐をプレゼント。 

花影きもの塾 日本橋美人講座（全4回） 
着付け短期集中講座で、全くの初心者に分かりやすく指導し 
本格着付を楽しめます。伝統文化である着物を通して、日本 
の歴史や心を学びましょう。 

● 日本橋美人講座 
　 2時間/4回 

￥8,000

マナーや作法も楽しく学 
べます。豊富な知識のき 
もの美人を目指しましょ 
う。 

●日本橋美人荏胡麻おかかふりかけ　　￥500 
●日本橋美人江戸前生のり　　　　　　￥400 
●日本橋美人江戸前手むきあさり　　 ￥1,500

遠忠食品 日本橋美人佃煮・ふりかけ 
味やパッケージデザインは「日本橋OLクラブ」の声を反映し 
ました。熟練の職人が直火釜で炊きあげた、化学調味料を一 
切使用していない本物の味を、ごはんや、おむすびでお楽し 
みください。 
 
お肌の保湿性や弾力性を高めて 
くれる美肌効果抜群の魚由来の 
コラーゲンとα-リノレン酸が豊富 
な荏胡麻で、美容と健康に配慮。 

人気の和スタイルの結婚式。 
花籠に流れのしめという古典的 
ながらも、粋で華やかなデザイ 
ンの貸衣装を用意しました。 

あでやかな打掛けは、花嫁の美し 
さを一層引き立ててくれます。 

● 日本橋美人女性の味方メニュー  
　  ￥3,990

ロイヤルパークホテル 日本橋美人婚礼衣装プラン 

● 日本橋美人婚礼衣装プラン 
　￥451,500　税込 

日本橋美人プロジェクト事務局（NPO法人 東京中央ネット内） 
TEL   03-3553-5550　FAX   03-3553-5368

日本橋美人商品を募集しています。お問い合わせは下記まで 

 

No.7

ホテルのバーで至福の時を。

写真左：スカイラウンジオルフェウス　写真右：日本橋美人カクテル ￥1,400(税サ込）
日本橋美人カクテル（ロングカクテル）￥1,400(税サ込）もまもなく登場します。お楽しみに。

日本橋美人商品をプレゼントしています

http://www.tokyochuo.net/news/present/index.html

 

日本橋HD DVDプラネタリウム 
昼間は気軽に立ち寄れ 
るカフェ＆ランチレス 
トラン。夜は心と身体に優しい創作料理や、各種銘酒
を揃えた粋な味処に。なかでも元禄元年創業の日本橋
の老舗「神茂」のおでんを目当てに通人が集まります。
コラーゲンたっぷりの牛すじ料理などヘルシーでひと
手間かけた一品が美人度をアップしてくれます。 

抹茶モンブラン 630円 
小豆と栗が混ざった生クリーム 
入り。見た目も美人な一品 

手水でお清めをしてから、 
御参拝しましょう。 

創建は平安時代ともいわれ
る福徳神社。かの家康も参
拝したと伝わります。開発
や幾多の震災害を乗り越え
て、永きに渡り日本橋の人
々の信仰を集め守られてき
ました。先人の功徳と時の
流れに思いを馳せつつ、福
徳を授かるよう手を合わせ、 
心静かなひとときを。 
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麻のれんに凛々しく福徳塾の文字。ここは昨年末
オープンの日本橋室町の新名所。 
のれんをくぐるとネーミングの由来となった福徳
神社が鎮座、さらにスタイリッシュなレストラン＆
オープンキッチンが広がります。 
月に数回開催される「福徳塾」では各界で活躍中
の講師を招き、新旧の日本の文化・伝統を軸とし
たさまざまな講座を聴講できます。 
定員30名の学びの場はまさに現代の寺子屋。 
詳しくはホームページをご確認ください。 
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日刊工業新聞社　1,260円 
お求めはお近くの書店 
または日刊工業新聞社ホームページにて。 

きれいを磨く34のエッセンス 山田晃子 著 

キレイということは、単に外見の美しさのみを追求するので 
はなく、内面からキレイであるということです。 
「日本橋美人」になる要素が凝縮した一冊。 

第1章　美人の食卓 
第2章　美人のたしなみ 
第3章　美人のこだわり 
第4章　美人の休日 
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甘露甘なっと「五十鈴（神楽坂）」840円 
五十鈴の看板商品「甘露甘なっと」。 
吟味した北海道の大納言小豆と純度の高い 
砂糖（Aザラ）を使用。皮はふっくら柔らか
く、甘味を抑えた上品な味です。 

豆大福「花月堂本店（根岸）」　189円 
富山の大正餅、十勝の小豆、富良野産の赤
えんどう豆。材料に徹底的にこだわって一
つ一つ手作りしています。 
 

鯛焼き　130円 
甘酒横丁で行列のできる店といえばここ。
手焼きの香ばしい皮を囓ると、甘さ控えめ
のたっぷりの粒あんが。 

御守最中（大）　231円 
北海道十勝産のえりも小豆を丁寧に練り上
げた上品な粒あん。最中種には水天宮様の
安産の梵字も型取ってあります。 

喜八堂「本草入り草だんご」12本入　840円 
煎餅で有名な喜八堂。同じ米から作るお団子
も人気商品です。よもぎの新芽の香りと小豆
の取り合わせが美味。4月下旬までの限定。 
 

どらやき　178円 
やさしい甘さの弾力のある皮と、丁寧に
炊かれたあんのバランスが絶妙。手土産
にも喜ばれる一品です。 

名代金鍔　189円 
安政4年創業からの変わらぬ味。小豆本来
の風味を生かした餡を、小麦の薄皮で包み
丸型に焼上げた江戸の伝統菓子です。 

日本橋1-3-8 03-3271-0479 日本橋人形町2-11-3 03-3666-9901

日本橋2-4-1 03-3211-4111
八重洲2-1 03-3278-1157

日本橋人形町1-14-10 03-3666-3333

日本橋1-2-5 03-3271-7781

 

東京都中央区日本橋2丁目5番2号  日本橋本店03（3281）0010 
http://www.yamamotoyama.co.jp/

創業元禄三年 

東　京 日本橋 


